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HAZAMA

MENU ALLA CARTA

VERDURE %%
Insalata di patate K7 b4 75 8 €

Patate cotte a vapore, verdure di stagione lessate, Uovo sodo, cubetti di
Mortadella IGP e Mela Golden il tutto avvolto da soffice maionese
rigorosamente fatta in casa dallo Chef

Edamame # & 5€
Fagioli di soia

Kinpira *AU5 7€
Verdure di stagione julienne stufate in Salsa di soia, Mirin e Olio di Sesamo
servite con semi di sesamo tostato.

Misodengaku  wk"@H % 11€
Melanzana fritta presentata con pesto di miso dolce "Dengaku”
Kakigage di verdure EFRoDH» %H1S 11€

Una pastella croccante in tempura a base di Verdure di stagione. In
abbinamento salsa Tendashi fumante (Salsa di soia, Dashi* e Mirin)
* E realizzato con alghe e katsuobushi (scaglie di bonito essiccate)

Piatto del giorno AB N —% 12 €

Chiedere al personale di sala

CARNE ®

Crocchette di Zucca (3pz) 8 €
BREFANMNELPDIT YT

Crocchette di zucca e carne macinata di Fassona Piemontese, impanate con
Panko (pangrattato giapponese), servite con insalata

Pollo fritto (8pz) #HDEHIT 14 €

Pollo croccante, precedentemente marinate in Salsa di soia profumata
allo Zenzero

Tonkatsu &4
Tonkatsu cotoletta di coppa di maiale fatta in casa, impanata con Panko

fresco(pangrattato giapponese) fritta fino a diventare croccante e dorata,
servita con cavolo cappuccio e salsa Tonkatsu fatta da noi

20 €

Pollo teriyaki #n#1Y k= 16 €
Coscia di pollo alla griglia laccata in salsa Teriyaki, servite con insalata
Shogayaki #*#¥t¥ 18 €

Fettine di maiale scottati con salsa allo Zenzero fresco, Salsa di soia e Mirin,
servite con insalata

Piatto del giorno AB»—% 20 €

Chiedere al personale di sala

*Si informa la gentile clientela che per eventuali allergie e/o intolleranze alimentari & presente e consultabile I'elenco dei prodotti contenenti allergeni.
Per maggiori informazioni rivolgersi al personale.

BT LLX - RWAEEE BFLOBFE#IL,

TEXDBRY v 7IeBmEAL T,

Coperto 2 € p.p.
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HAZAMA

MENU ALLA CARTA

PESCE #&4
Namban-zuke ®mZEE T 11€

Pesce in carpione con verdurine di stagione: Pescato del giorno, fritto e
marinato in Aceto di riso, Salsa di soia e Dashi

Otsukuri #Hi&}Y

Selezione di Sashimi con il pescato del giorno:  3tipi di pesce 20 €
Stipi di pesce 40 €

Kakigage -1NAUDHEHIT 13 €

Una pastella croccante in tempura a base di gamberessa.
In abbinamento salsa Tendashi fumante (Salsa di soia, Dashi e Mirin)

Unagi #%%t

Filetti di Anguilla scottati alla brace, finitura al vapore e gratinatura in
salamandra ove vengono dolcemente laccati con una riduzione ottenuta
mediante lenta cottura dello scheletro unito a Salsa di soia e Mirin

30 €

Sakizuke EAfIT 16 €
Piccolo antipasto: piatto dal nostro menu Percorso Kaiseki
Piatto del giorno AB ) —&% 20 €

Chiedere al personale di sala

OSHOKUJI s&%

Kaisen Chirashi ##t 6L 30 €
Il gran misto di crudo su letto di Riso sushi
Kamameshi ##& 35¢€

*Ordine minimo : per 2persone, Tempo di attesa: 30 minuti
Riso cotto a vapore in “Hagama” a cui vengono aggiunti pesce e verdure
di stagione

Riso bianco & Z#& 3€
Zuppa di Miso g+ 3€

JUBAKO =34
Una-ju 8#F (kg - &) 30 €

“Una-ju” filetti di Anguilla scottati alla brace e finitura al vapore, laccati

con riduzione dei suoi succhi uniti a Salsa di soia e Mirin su letto di
Riso bianco, serviti con Verdura marinata e Zuppa di Miso

Una-ju abbondante #% K& Y
Gyu-ju 4% (k"€ - &)

Sottili fette di Manzo Piemontese e cipollotti lessati con la salsa
Warishita (Mirin, Akazake, Salsa di soia), accompagnati uovo poche
Onsen Tamago e fiammiferi di zenzero marinato, su un letto di Riso
bianco, serviti con Verdura marinata e Zuppa di Miso

38 €
30 €

*Si informa la gentile clientela che per eventuali allergie e/o intolleranze alimentari & presente e consultabile I'elenco dei prodotti contenenti allergeni.
Per maggiori informazioni rivolgersi al personale.

BT LLX - RWAEEE BFLOBFE#IL,

TEXDBRY v 7IeBmEAL T,

Coperto 2 € p.p.
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HAZAMA
MENU ALLA CARTA
DOLCE 5% -+ BEVANDE
Gelato con Shiratama Azuki 12€¢ BEER GIAPPONESE
Y27-b BELTIHL Asahi 330ml 5 €
Shiratama dango (palline di farina di riso glutinoso)
e Fagioli Rossi dolci Kirin Ichiban-Shibori 330ml 5€
Gelato con Frutta di stagione 10 € Sapporo 330ml o€
VrI—bF FHDTIN—VYRAL
Acqua naturale / frizzante 450ml 3¢€

Coca Cola / Coca Cola Zero 330ml s5¢

Gazzosa Lurisia 275ml 5€
Caffe 2€
Té verde tostato caldo 4¢
Oolong Tea 300ml 4€

*Si informa la gentile clientela che per eventuali allergie e/o intolleranze alimentari & presente e consultabile I'elenco dei prodotti contenenti allergeni.
Per maggiori informazioni rivolgersi al personale.
BT ULX - BWAMELBHLOEERIE. TEXDBERT v 7IBEAL T,
Coperto 2 € p.p.



